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Atemberaubend: Die Aussichtspla�form

Einzigartig: die illyrische Gladiole Liebevoll restauriert: Haus in Saak
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NaturparkDobratsch



Auf NektarsucheDas Gebiet rund um den Dobratsch ist klimatisch 
für Bienen auf Nektarsuche schwierig, der Ertrag 

schwankt daher bereits auf engstem Raum. 
Aus dem gewonnen Honig wird schließlich auch 

feinster Met und Likör hergestellt.

A causa del suo clima, la regione intorno al 
Dobratsch non favorisce le api nella ricerca di nettare, 

il raccolto �uttua enormemente. Dal miele ricavato 
vengono poi prodotti anche idromele (vino di miele) 

e liquore pregiati.

DATEN | DATI

Gegründet:  1919 von Pankratz 
Tomaschitz und Franz Jaklitsch. 
Fondata nel:  1919 da Pankratz 
Tomaschitz e Franz Jaklitsch. 
Mitglieder:  21, jüngstes Mitglied 
Jonas Brandstä�er 9 Monate, 
ältestes Herbert Pirker 86.   
Membri:  21, membro più giovane 
Jonas Brandstä�er 9 mesi, 
membro più anziano Herbert 
Pirker 86 anni.
Bienenvölker:  284 
Colonie di api:  284 
Besonderheiten:  4 Facharbeiter, 
1 Imkermeister
Particolarità:  4 lavoratori quali-
�cati, 1 perito in apicoltura 
Informationen | Informazioni: 
Ingrid Brandstä�er, Tel. 
+43 4256 24  44

Associazione Apicoltori Nötsch:

Alla ricerca del ne�are 

Prost mit Met: 
Florian Miklautsch, Alrun 

Jaklitsch, Hilde Bramberger, 
Richard Jaklitsch, Luigi De 
Pauli, Michael Glantschnig

(von links nach rechts) 

Himmel blauer!
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Bienenzuchtverein  Nötsch 



Wußten Sie, ... | Sapevate, che ...

...dasseineSommergenerat ion der Bienen nur 35Tage
und dieWintergenerat ion sechsMonate

alt
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Obmann Peter Brandstä�er, † April 2009

Baby-Imker: Jonas Brandstä�er, 9 Monate

Ingrid Brandstä�er 

Große Vielfalt innerhalb von 3 km (Luftlinie)
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Bienenzuchtverein  Nötsch  



Amaranthmüsli 
Zutaten: �q�”�r�Á�����-�-���Á���'���,���(�.�"�Á�È�€�Á�
���(�����&�-�*�&�#�.�.���,�Á�È�€�Á���#�(���Á���,�#�-���Á�����,�����'�)�'�Á�È�€�Á�q�Á���,�#�-���Á�����&�4�Á�È�€�Á�q�”�r�Á�����Á���,���(�����,�,�3�-�Á
�Á�!���.�,�)���%�(���.�Á�È�€�Á�q�Á�����"�/�-�-�Á���#�.�,�)�(���(�-��� �.�Á�È�€�Á���.�1���-�Á���#�.�,�)�(���(�-���"���&���Á�È�€�Á�q�{�u�Á�����-�-���(�Á�����-�-���,�Á�È�€�Á�q�Á�%�&�z�Á���.�/���%�Á� �,�#�-���"���,�Á�	�(�!�1���,�Á
�È�€�Á�q�”�t�Á�����Á�����%���)�*�/�&�0���,�Á�È�€�Á�r�Á�����Á�����"�&���!�)�����,�-�Á�È�€�Á�q�”�r�Á�����Á���)�(�#�!�Á

Zubereitung: �. �Á�	�(�!�1���,�Á�,���#�����(�Á�/�(���Á���/�-���,�/���%���(�{�Á����� �.�Á���/�d���(�!���(�z�Á�; �Á���)�*� �Á���,�"�#�.�4���(�Á�/�(���Á���'���,���(�.�"�Á���#�(�,�#���-���&�(�Á�&���-�-���(�z�Á
���,�)���%���(�Á�,�ð�-�.���(�Á���#�-�Á�����,�Á���'���,���(�.�"�Á�4�/�Á�*�/�d���(�Á���(� �Y�(�!�.�Á�˜���#�-�Á���,�Á�1���#�b�Á�1�#�,���™�z�Á���)�,�-�#���"�.�{�Á���,�Á���,���(�(�.�Á�&���#���"�.�Á���(�‚�Á�=�Á�	�(�!�1���,�•
�-��� �.�Á�/�(���Á�����,�����'�)�'�Á�����4�/�!�������(�Á�/�(���Á�'�#�.�Á�����-�-���,�Á�����&�ð�-���"���(�z�Á�s�p�Á�
�#�(�/�.���(�Á���/� �Á�%�&���#�(���,�Á���&���'�'���Á�%�ð���"���&�(�Á�&���-�-���(�z�Á
�>�Á�����&�4�{�Á���#�.�,�)�(���(�-��� �.�Á�/�(���Á�•�-���"���&���{�Á�����%���)�*�/�&�0���,�{�Á�
���(�����&�(�Á�/�(���Á���,���(�����,�,�3�-�Á�4�/�'�Á�!���%�)���"�.���(�Á���'���,���(�.�"�Á�!�������(�Á
und noch fünf Minuten quellen lassen. �2�Á�����"�&���!�)�����,�-�Á�-���"�&���!���(�z�Á���'���,���(�.�"�'�/�-�&�#�Á�'�#�.�Á���)�(�#�!�Á�0���,�'�#�-���"���(�Á�/�(���Á
�'�#�.�Á�����"�&���!�)�����,�-�Á�-���,�0�#���,���(�z

Tipp:�Á�Á�����-�Á�����"�&���!�)�����,�-�Á�%���(�(�Á���/���"�Á�/�(�!���-���"�&���!���(�Á�#�(�-�Á�
�/�-�&�#�Á���#�(�!���,�/�"�,�.�Á�1���,�����(�z�Á

Zubereitungszeit:�Á�Á�t�p�Á�'�#�(�Á�Á Schwierigkeitsgrad: leicht 

Cereali di amaranto 
Ingredienti: �q�”�r�Á�.���4�4���Á���#�Á���'���,���(�.�)�Á�È�€�Á�-�����!�&�#���Á���#�Á�'���(���)�,�&���Á�È�€�Á�/�(���Á�*�,���-���Á���#�Á�����,�����'�)�(�)�Á�È�€�Á�q�Á�*�,���-���Á���#�Á�-���&���Á�È�€�Á�q�”�r�Á���/���•
���"�#���#�)�Á���#�Á���,���(�����,�,�3�-�Á�-�������"�#�Á�È�€�Á�q�Á�-�*�,�/�4�4�)�Á���#�Á�-�/�����)�Á���#�Á�&�#�'�)�(���Á�È�€�Á�*�)�����Á�-���)�,�4���Á���#�Á�&�#�'�)�(���Á�!�,���.�.�/�!�#���.���Á�È�€�Á�q�Á�.���4�4���Á���Á�q�”�r�Á
���#�Á�����+�/���Á�È�€�Á�q�Á�*�#�����)�&�)�Á�*���4�4�)�Á���#�Á�4���(�4���,�)�Á� �,���-���)�Á�È�€�Á�q�”�t�Á���#�Á���/�����"�#���#�(�)�Á���#�Á���������)�Á�#�(�Á�*�)�&�0���,���Á�È�€�Á�r�Á���/�����"�#���#�Á���#�Á�*���(�(���Á�����Á
�'�)�(�.���,���Á�È�€�Á�q�”�r�Á���/�����"�#���#�)�Á���#�Á�'�#���&���Á

Preparazione:   �. �Á���,���.�.�/�!�#���,���Á�&�)�Á�4���(�4���,�)�Á���Á�-�.�,�#�4�4���,�&�)�{�Á�,�������)�!�&�#���(���)�(���Á�#�&�Á�-�/�����)�z�Á�; �Á���#�-���)�&�����,���Á�/�(���Á�*���(�.�)�&���Á���Á
�Á�&���Á�-���#���,�0�#�Á���������,���Á���Á�*�#�)�!�!�#���Á�&�‰���'���,���(�.�)�z�Á���)�-�)�&���,���Á�-���(�4���Á���!�!�#�/�(�!���,���Á�!�,���-�-�)�Á�f�(�)�Á���Á�+�/���(���)�Á�&�‰���'���,���(�.�)�Á�#�(�#�4�#���Á���Á
�Á���#�0���(�.���,���Á���#���(���)�z�Á���.�.���(�4�#�)�(���{�Á���,�/���#���Á� �����#�&�'���(�.���‚�Á�=�Á���!�!�#�/�(�!���,���Á�#�&�Á�-�/�����)�Á���#�Á�4���(�4���,�)�Á���Á�#�&�Á�����,�����'�)�(�)�Á���Á�����!�(���,���Á
���)�(�Á�&�‰�����+�/���z�Á�����-���#���,�Á���/�)�����,���Á�*���,�Á�s�p�Á�'�#�(�/�.�#�Á���Á� �/�)���)�Á�����-�-�)�z�Á�>�Á���!�!�#�/�(�!���,���Á�#�&�Á�-���&���{�Á�#�&�Á�-�/�����)�Á���Á�&���Á�-���)�,�4���Á���#�Á�&�#�'�)�(���{�Á
�#�&�Á���������)�Á�#�(�Á�*�)�&�0���,���{�Á�&���Á�'���(���)�,�&���Á���Á�#�Á���,���(�����,�,�3�-�Á���Á�&���-���#���,�Á�!�)�(�f���,���Á�*���,�Á���&�.�,�#�Á�u�Á�'�#�(�/�.�#�z�Á�2�Á�
�)�(�.���,���Á�&���Á�*���(�(���z�Á
�
���-���)�&���,���Á�#�&�Á�'�#���&���Á���)�(�Á�&�‰���'���,���(�.�)�Á���Á�-���,�0�#�,���Á���)�(�Á�*���(�(���Á�'�)�(�.���.���z�Á

Idea: È�Á�*�)�-�-�#���#�&���Á�'���-���)�&���,���Á���#�Á�����,�����&�#�Á���(���"���Á�&���Á�*���(�(���Á�&�#�+�/�#�����z�Á

Tempo di preparazione:�Á�Á�t�p�Á�'�#�(�Á Di�coltà: facile 
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QM4you

5-Elemente-Küche auf kärntnerisch 
���&���/���#���Á���,���(���(���,�{�Á���,�(�Y�"�,�/�(�!�-�����,���.���,�#�(�Á�(�����"�Á�����,�Á���,�����#�.�#�)�(���&�&���(�Á���"�#�(���-�#�-���"���(�Á�
�����#�4�#�(�Á�/�(���Á���"���)�&�#�(�Á���#���)�(�!�Á
�����"�,���,�#�(�{�Á�/�(�.���,�-�.�/�.�4�.�Á�/�(���Á�����!�&���#�.���.�Á�
���(�-���"���(�Á�����#�Á�#�"�,���,�Á���#�!���(�0���,���(�.�1�)�,�.�&�#���"���(�Á�/�(���Á�(�����"�"���&�.�#�!���(�Á�����-�/�(���"���#�.�-�•
�0�)�,�-�)�,�!���z�Á�����-�Á���#�-�-���(�Á�����,�Á���"�#�(���-�#�-���"���(�Á�
�����#�4�#�(�Á�/�(���Á�����,�Á�1���-�.�&�#���"���(�Á�����.�/�,�"���#�&�%�/�(�����Á���/�-�Á�����(�Á�����,���#���"���(�Á���,�•
�(�Y�"�,�/�(�!�Á�/�(���Á�����1���!�/�(�!�Á�-�#�(���Á���#���Á�����-�#�-�Á�#�"�,���,�Á���'�*� ���"�&�/�(�!���(�z�Á���#���Á�!�/�.�Á���#���Á�u�•���&���'���(�.���•���/���"���Á�/�(���Á���#���Á���Y�,�(�.�(���,�Á
���/���"���Á�"���,�'�)�(�#���,���(�{�Á�4���#�!�.�Á�-�#���Á�/�(�.���,�Á���(�����,���'�Á�����#�Á���)���"�%�/�,�-���(�z�Á�Š�����-�/�(���"���#�.�-�*�i���!���Á���������/�.���.�{�Á�(�#���"�.�Á���,�-�.�Á���#�(���(�Á
���,�/�(�(���(�Á�4�/�Á�!�,�������(�{�Á�1���(�(�Á�'���(�Á���/�,�-�.�#�!�Á�#�-�.�z�†�Á

���
�t�3�)�/�Á�€�Á���#�*�&�z�Ç�	�(�!�z�Ç���,�z�Á���&���/���#���Á���,���(���(���,�Á�€�Á���&���.�.���(���)�,� �Á�x�Á�€�Á�x�q�x�r�Á���/���"�”�����#�4�Á�€�Á�����&�z�Á�¹�t�s�Á�v�u�p�Ç�•�Ç�t�t�Á�p�v�Á�u�q�s�Á�€�Á
�1�1�1�z���
�t�3�)�/�z���.�Á�€�Á�#�(� �)�ž���
�t�3�)�/�z���.


